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MENU TOUT COMPRIS

70 €

PAR PERSONNE

Apéritif au champagne
o —
Mise en bouche
ot tﬂ: -
Foie gras de canard mi-cuit
confiture de vieux garcon

Accompagné d’un verre de vin blanc
N
Chapon aux morilles
sauce poulette, feuilleté de pommes de terre truffé

Accompagné d'un verre de vin rouge
o

Déclinaison de fromages a I'assiette

== .,_.g; =
Avant-dessert
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Cabosse au chocolat
e o

Boissons chaudes
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N MENU TOUT COMPRIS

K 35 €
PAR PERSONNE
=4

% Apéritif au champagne

Mise en bouche

Foie gras de canard mi-cuit, confiture de vieux garcon

* Accompagné d’un verre de vin blanc

i Saint-Jacques grillées, survolées d’oursins, jus safrané

Accompagnées d'un verre de vin blanc

™ Chapon cuit en délicatesse aux morilles,
accompagné d’un feuilleté de pommes de terre truffé

| Accompagné d’un verre de vin rouge

Dégustation de fromages a I'assiette

Avant-dessert

Cabosse au chocolat

Boissons chaudes
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[eau est coxprise dans le menu.
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A MENU A 14() €

PAR PERSONNE

Apéritif au champagne

= - “E‘,. E
Mise en bouche
" e
Foie gras de canard mi-cuit, confiture de vieux garcon
9'6 Accompagné d’un verre de vin blanc
— ,:E, s

Homard breton tranché a cru, survolé de caviar de Sologne,
jus de crustacés

Accompagné d’'un verre de vin blanc

. "'-'*IE" _
Saint-Jacques grillées, escortées d’'une kiwhuitre

Accompagnées d’'un verre de vin blanc 4

= ‘E’ =
Rosette de veau juste rotie, potimarron confit aux aromates %*6

Accompagnée d'un verre de vin rouge
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Assortiment de fromages a I'assiette X

Avant-dessert +
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+ Compression de pommes des prés, sorbet au cidre
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¥ e}e Boissons chaudes
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	Menu entreprise 70 €
	Menu entreprise 85 €
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